FICHE TECHNIQUE

Vin de France / Vin de Soif

LES AGUDES

'

Encépagement
SAUVIGNON BLANC, SAUVIGNON GRIS,
CHARDONNAY, SEMILLON BLANC

Age moyen des vignes
20 ans

Label
AB - Demeter

Sol / exposition
Coteaux argilo calcaire
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Vinification
A gy Vendanges manuelles, pressurage direct
LE§ AGUDLS égrappée et grappe entiére, fermentation

en cuve inox et barriques
Fermentation en foudre
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Elevage en cuves inox, barriques et foudre
durant 6 mois

So? total : entre 0 et 30 mg selon millésime
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FABIEN “ JOUVES
artisan vigneron

VINS DE TERROIRS, NATURELS ET VIVANTS

SAS JOUVES sélections e Le bourg 46090 Trespoux-Rassiels
Tél.: 056530 18 07 » Fax : 05 65 53 12 13 » Mobile : 06 86 66 10 74
masdelperie@wanadoo.fr ¢ www.masdelperie.com



